
Réveillon 2025/2026
Palace Hotel & SPA -
Termas de São Vicente

Todas as reservas estão sujeitas a depósito de
garantia de 50% do valor da reserva até 5 de
Dezembro.
Cancelamentos até ao dia 19 de Dezembro,
não terão qualquer penalidade.
Cancelamentos após 19 de Dezembro não
terão direito a reembolso do depósito de
garantia. 
Programa sujeito a disponibilidade prévia.
Validade do programa: 31 de Dezembro
2025 a 04 de Janeiro de 2026.
Dia 31 de Dezembro de 2025 - bebida de
boas-vindas, jantar de gala de fim de ano com
animação musical ao vivo, ceia de ano novo e
alojamento
Dia 01 de Janeiro de 2026 - brunch em
buffet, jantar em buffet e alojamento
Dia 02 de Janeiro de 2026 - pequeno-almoço,
jantar em buffet e alojamento
Dia 03 de Janeiro de 2026 - pequeno-almoço,
jantar em buffet com música ao vivo e
alojamento
Dia 04 de Janeiro de 2026 - pequeno-almoço
Acesso à piscina dinâmica mediante marcação
prévia pendente da disponibilidade de acesso.

E-mail: hoteltermasdesaovicente@gmail.com
Telefones: 967 251 034 (chamada para rede
móvel nacional) | 255 617 081 (chamada para
rede fixa nacional)
IBAN: PT50 0010 0000 55991820001 84

Programa de 4 noites / 5 dias

Programa de 3 noites / 4 dias

Programa de 2 noites / 3 dias

Noite de Réveillon 1 noite / 2 dias

Condições de Contratação

Oferta de 1 acesso por pessoa à piscina dinâmica termal 

Oferta de 2 acessos por pessoa à piscina dinâmica termal 

Oferta de 4 acessos por pessoa à piscina dinâmica termal 

Oferta de 3 acessos por pessoa à piscina dinâmica termal 



Grandioso Buffet de Entradas

Sapateira recheada
Camarão cozido e flamejado
Mexilhões com pimento
Tábua de frutas com enchidos
Ameijoas à Bulhão Pato
Salada de polvo
Salada de orelha
Salada de feijão frade com atum
Centeio recheado com gratini de queijo
Salada de ovas de bacalhau com grão
Salgadinhos, patés e estaladiços de caril
Mini tostas com alheira de caça
Croquetes de vitela
Morcela com laranja
Pataniscas de bacalhau
Feijoca à moda da Beira
Clafouti de legumes
E outras...

Menu de Pratos Quentes

Sopa cremosa de camarão e alho francês
Rolinhos de linguado em aveludado de
sapateira e chips de batata doce
Granizado de frutos vermelhos
Confit de pato e foie gras com brás de
maça e amêndoa e arroz de frutos secos
Panacota de maracujá com mil folhas de
sementes
Buffet de frutas laminadas e mesa de
queijos

Bebidas
Águas
Refrigerantes
Cerveja
Vinhos seleccionados pelo hotel
Café
Digestivos

Brunch do Ano Novo em Buffet 
Mesa composta por: miniaturas doces e salgadas, pães, croissants, tartes doces e salgadas,
compotas, cereais, bebidas quentes, néctares, saladas simples e compostas, ovos, marisco,
salgadinhos, charcutaria, carnes frias, queijos, frutas laminadas, doces conventuais, etc...
Pratos quentes: Canja de aves e Aveludado de legumes, Tranche de salmão com gratini de
batata e uva moscatel, Presa de porco ibérico e ananás caramelizado com arroz em calda de
pata negra.
Bebidas: Águas, refrigerantes, cerveja, vinho branco e tinto (seleccionados pelo hotel) e
café.

Jantar de Réveillon 


